
 

 

 
 

2024 GOLDBERG RIESLING 1G VDP.ERSTE LAGE® 
 
Weinberg 
Die Reben wachsen in der kalksteinreichen Lage Gau-Algesheimer Goldberg. Die direkte Nachbar Lage des 
Hundertgulden besitzt eine Süd-West-Ausrichtung. Ein alter Kalksteinbruch im Hang zeugt vom hohen 
Felsanteil im Untergrund. In Kombination mit den hervorragenden mikroklimatischen Bedingungen entstehen 
hier faszinierend dichte und mineralisch-salzige Rieslinge. 
 
  
Vinifikation 
Die sehr späte Lese der hochreifen Trauben erfolgt gestaffelt von Hand. Für eine optimale Extraktion der 
Aromastoffe werden die Trauben im Weingut schonend gemahlen und im eigenen Saft für einige Stunden 
stehen gelassen. Nach schonenden Pressen vergärt der Saft mit natürlichen Hefen im Edelstahltank. Nach 8 
Monaten Hefelager wird der Wein im Sommer auf Flaschen gefüllt. 
 
Degustationsnotiz 
Strahlend hellgelb im Glas. Der erste Eindruck ist vielschichtig und würzig. Der Wein benötigt etwas Zeit 
und Luft im Glas, um sein volles Potential zu zeigen. Nach und nach entfalten sich die Aromen von 
Salzzitronen, Aprikosen und Eisenkraut. Am Gaumen präsentiert sich der Riesling mit einer tollen Spannung 
aus Frucht und Mineralität. 
 
Analyse 
Alkohol: 13 % vol.; Restzucker: 4,6 g/l; Säure: 7,4 g/l 
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